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Ciéncia i Tecnologia d’Aliments
a la UdL: Professionals de futur

El sector agroalimentari és
el principal motor econo-
mic de la industria cata-
lana, amb una facturacié
de més de 48.000 milions
d’euros, i una ocupacié de
prop de 175.600 treballa-
dors. Les comarques de
Lleida s6n un protagonista
destacat, amb un ecosis-
tema empresarial divers i
innovador, que comprén
des de petits productors
fins a grans corporacions
alimentaries.

La societat actual exi-
geix aliments de qualitat,
segurs i saludables, amb
un interés creixent pels
productes de proximitat i
elaborats de forma social-
ment i mediambientalment
responsable. En aquest
context, la formacié de
professionals  qualificats
és essencial.

El grau en Ciencia i Tec-
nologia d’Aliments, una
de les titulacions insignia
de I'Escola Técnica Su-
perior d’Enginyeria Agro-
alimentaria i Forestal i de
Veterinaria (ETSEAFiV) de
la Universitat de Lleida
(UdL), contribueix a capa-
citar aquests professio-
nals. Creat fa més de tres
déecades, el grau ha evo-
lucionat per adaptar-se a
les necessitats de la in-
dustria i la societat actual.
La formacié que s’ofereix
compta amb una base
multidisciplinaria, propor-
cionant als/les estudiants
una comprensié integral
del cicle de vida dels ali-
ments. L'enfocament del
grau és molt aplicat, in-
cloent la realitzacié d’un
alt nombre d’hores de
practiques de laboratori i
visites a empreses. A més,
tot I'alumnat realitza prac-
tiques en empreses, la

qual cosa permet adquirir
experiéncia en les tasques
que desenvoluparan com
a futurs professionals.

El grau compta amb pro-
fessorat que combina una
solida experiencia acade-
mica i professional i que
participa en projectes de
recerca, que han situat la
UdL entre les millors uni-
versitats del mon en I'am-
bit de ciéncia i tecnologia
dels aliments, ocupant
un lloc destacat entre les
posicions 151-200 del
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mén segons el ranquing
ARWU-Shanghai. Aquesta
activitat de recerca també
es tradueix en col-labo-
racions amb empreses a
través de projectes d'in-
novacié i transferéncia
tecnologica, contribuint al
desenvolupament de nous
productes, la millora dels
processos productius i la
garantia de la seguretat i
qualitat alimentaria. Aixo
permet que el coneixe-
ment transmes als estudi-
ants estigui sempre actu-

alitzat amb les tendencies
i avengos tecnologics més
rellevants.

L'estreta vinculacio del
grau amb el sector i la
ubicacié estratégica de
la UdL facilita la insercié
laboral dels titulats. Entre
I’'amplia varietat de sorti-
des professionals trobem
carrecs tecnics en em-
preses alimentaries en les
arees de produccié, qua-
litat, desenvolupament de
productes o marqueting;
assessors o consultors en
ambits com la gesti6 de la
qualitat i seguretat alimen-
taria, la composicio i valor
nutricional dels aliments,
o les tecnologies d’elabo-
racié i conservacio d’ali-
ments; técnics de les ad-
ministracions publiques; o
investigadors en centres
de recerca publics o pri-
vats. A més, el grau dona
accés a estudis de segon
cicle (master en Gestio i
Innovacié en la Industria
Alimentaria), que perme-
ten continuar ampliant la
formacié dels futurs pro-
fessionals.

Els/les graduats/des en
Ciencia i Tecnologia d’Ali-
ments de la UdL contribu-
eixen amb la seva tasca
professional a encarar els
reptes emergents de la
industria alimentaria, es-
devenint actors clau en la
garantia d’una alimentacié
de qualitat.

Aquesta formacié con-
tribueix a consolidar Llei-
da com un referent en
innovacié alimentaria i
assegura la disponibilitat
de perfils professionals
que, amb el seu coneixe-
ment i experiencia, ajudin
a construir un sistema ali-
mentari segur, sostenible i
competitiu.



